RESTAURANT ,,SIMOLA"

,DER ANFANG"

,,LEOPARD MOTHER & SON" - ARTIST BEAU VAN ZYL

WILLKOMMEN IM SIMOLA

~SIMOLA" BEDEUTET IN DER SOTHO-SPRACHE ,,DER ANFANG" UND
SYMBOLISIERT DIE VERBINDUNG ZWISCHEN DER NORDDEUTSCHEN REGION EMSLAND UND SUDAFRIKA.

DIE FAMILIE VAN HELT BETREIBT SEIT VIELEN JAHREN HOTELS UND RESTAURANTS IN SUDAFRIKA UND
BRINGT MIT ,SIMOLA™ BEREITS SEIT 17 JAHREN EIN STUCK DIESER BESONDEREN KULTUR NACH
DEUTSCHLAND.

IHR GASTGEBER, MARK FINKE — GEBURTIGER SUDAFRIKANER —, EMPFANGT SIE GEMEINSAM MIT UNSEREM
ENGAGIERTEN TEAM.IN EINER HERZLICHEN, ENTSPANNTEN ATMOSPHARE — GANZ IM SUDAFRIKANISCHEN
STIL. UNSERE KUCHE VEREINT HOCHWERTIGE DEUTSCHE UND AFRIKANISCHE EINFLUSSE MIT
MARKTFRISCHEN ZUTATEN UND EXOTISCHEN GEWURZEN. KUCHENCHEFIN DAJANA KESSE-KARNBROCK UND.
SOUS-CHEF PATRIK WEBER KREIEREN KULINARISCHE ERLEBNISSE, DIE BEGEISTERN.

ABGERUNDET WIRD UNSER ANGEBOT DURCH EINE ERLESENE AUSWAHL SUDAFRIKANISCHER WEINE AUS
DER KAP-PROVINZ. DANK EINER LANGJAHRIGEN PARTNERSCHAFRT MIT DEM RENOMMIERTEN WEINHANDLER
WALTER DEITERMANN HABEN SIE ZUDEM DIE MOGLICHKEIT, IHRE LIEBLINGSWEINE DIREKT VOR ORT ZU
ERWERBEN.

FREUEN SIE SICH AUF EXZELLENTE SPEISEN, EDLE TROPFEN UND EINE BESONDERE GASTFREUNDSCHAFT.

WIR WUNSCHEN THNEN EINEN GENUSSVOLLEN AUFENTHALT
UND WENN ES IHNEN GEFALLEN HAT, EMPFEHLEN SIE UNS GERN WEITER.

IHRE FAMILIEN VAN HELT & FINKE

im

RESTAURANT



ALLERGIEN

INFORMATIONEN UBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN,
Di1E ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN KONNTEN,
ERHALTEN SIE AUF NACHFRAGE BEI UNSEREN MITARBEITERN.

VIELEN DANK UND GUTEN APPETIT.

Offnungszeiten:
Montag bis Freitag 18:00 bis 22:00 Uhr

(Geschlossen an Feiertage und manche Briickentage)

Urlaubszeiten:

24.12.2025 bis 05.01.2026

TELEFON:

+49 (0) 5951 987 760

: @simola_re



http://www.simolarestaurant.de/
http://www.facebook.de/SimolaRestaurant%20/
http://www.africanskyhotel.de/

- ALA CARTE MENU —
- VORSPEISEN -

Knusprig gebackene SiiBkartoffel-Chips

an Krauterdip
(Vegetarisch)

Crispy Sweet Potato Chips with Herb Dijp
(Vegetarian)

~Samosas" kleine Teigtaschen
mit Rind-Gemdise-Fillung und Currydip

"Samosas” Pastries filled with Beef & Vegetables,
served with Curry Dip.

Gebratene Scampis in Knoblauchdl
mit Tomatensalsa an Salat

Fried Scampi in Garlic Oil
with Tomato Salsa and Salad

- SUPPEN -

Tagessuppe

So. ay '

10,90 €

16,90 €




Kleiner Salat,
mit Hausdressing
(Vegetarisch)

Small Salad, with Homemade Dressing
(Vegetarian)

GroBer Blattsalat
mit geschmorten Champignons
(Vegetarisch)

Large Salad

served with Braised Mushrooms
(Vegetarian)

GroBer Bunter Blattsalat

- SIMOLA'S SALATE -

8,90 €

18,90 €

21,90 €

mit gebratenen streifen der Maishahnchenbrust

und Parmesan

Large Salad

served with Grilled Strips of Chicken and Parmesan

,Buffel-Burger" vom Wasserbiiffel
mit Spiegelei im knusprigen Kristall-
an Senfdip und Stk

1 ffelpomn‘

BURGER VOM GRILL -

Bun,

und des intensiven,
iv und teuer,



- SAFTIGE STEAKS VOM GRILL -

200g Sirloin Steak vom Angus Rind, 35,90 €
mit Kartoffel-Kiirbis-Résti und geschmorten Champignons

Rinderriicken mit Fettrand vom Black Angus, Freilandhaltung, Freilandrinder

200g Angus Sirloin Steak
with Crispy Potato—Pumpkin ROsti and Braised Mushrooms

The Black Angus are free-range, grazing cattle

300g Sirloin Steak vom Angus Rind 39,90 €
mit Pommes Frites und Pfeffersauce

Rinderriicken mit Fettrand vom Black Angus, Freilandhaltung, Freilandrinder

300g Angus Sirloin Steak

served with French Fries and a Pepper Sauce

The Black Angus are free-range, grazing cattle

- SCHUPFNUDELN -

Schupfnudeln in Triffelbutter geschwenkt

mit buntem Gemiise
(Vegetarisch)

Schupfnudeln* Tossed in Truffle Butter,

with Mixed Vegetables
(Vegetarian)

nbrust




- HAUPTGERICHTE -

StrauBensteaks mit ,Bobotie" Gberbacken, 39,90 €
auf Gemuisebeet mit Kartoffelstampf

Ostrich Steaks Gratinated with "Bobotie”,
served on a Bed of Vegetables with Mashed Potatoes

Kalbsmedallion mit Krauterruste Gberbacken 29,90 €
auf Apfelrotkraut und Schupfnudeln

Veal Medallion Gratinated with Herb Crust,
served with Apple Red Cabbage and Schupfnudeln

Maishahnchenbrust vom Grill 25,90 €
auf ,Chakalaka®- Gemise und SuBkartoffelwedges

Grilled Corn-Fed Chicken Breast,
served with “"Chakalaka” - style Vegetables and
Sweet Potato Wedges

“Selecto-Iberico-Steak” — Strindberg
mit Zwiebel-Senf-Kruste gebraten,
Kartoffelstampf und Speckrosenkohl

"Selecto Iberico Steak” — Strindberg Style
Pan-fried with an Onion-Mustard crust,
Mashed Potatoes and Bacon Brussels sprouts




- SUBE KOSTLICHKEITEN DESSERT —

»,Mandazi" stidafrikanische Donuts 12,90 €
mit Karamellsauce, gehackten Walnlissen
an Schoko-Espuma

"Mandazi” — South African Donuts
served with Caramel Sauce,
chopped Walnuts, and Chocolate Espuma

»Zebra-Cheesecake” an Mango-Kompott mit Pistazieneis 11,90 €

Zebra Cheesecake
served with Mango Compote and
Pistachio Ice-Cream

Eine groBe Kugel Vanilleeis serviert mit einem ,Schuss" 9,90 €
Amarula creme Likor

Vanilla Ice Cream
served with a shot of Amarula

Eine groBe Kugel Vanilleeis serviert mit einem ,Schuss"
Irischen Whiskey

Vanilla Ice Cream
served with a shot of Irish Whiskey




- NUR FUR DIE KINDER -

Kids Mendi

- SUPPEN -

Kleine Tagessuppe 6,90 €
Small Soup of the Day

- HAUPTGERICHTE -

Hausgemachte Hahnchen Nuggets 14,50 €
mit Pommes frites

Homemade Chicken Nuggets
with French Fries

Kleines Wienerschnitzel vom Kalb 16,50 €
mit Gemuse

Small Traditional Veal Schnitzel
with Vegetables {

- DESSERT -

Vanilleeis
mit Schokoladensauce oder bunte Streusel

Vanilla Ice Cream
with Chocolate Sauce or Sprinkles

<




